
審査項目 評価内容 得点

業務実施体制 本業務を迅速かつ正確に実行するための体制や人員が確保されているか。 １０点

会社の実績 本業務を実行できるだけの実績やノウハウを有しているか。 １０点

業務理解度 本業務の目的や内容が十分に理解されているか。 １０点

若者向け寿司教室の趣旨を理解し、具体的な提案がなされているか。 ２０点

提案内容 寿司職人養成講座の趣旨を理解し、具体的な提案がなされているか。 ２０点

事業を理解した独自性の提案となっているか。 ２０点

経済性
提案の内、最低提示額÷提案者の提示額×１０点
※ 端数が出た場合は切捨てとする。

１０点

合計 １００点
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