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	スライド 1:  イベントの一環として、ヴェネツィア料理と新湊料理（海鮮）の親和性を和食的に表現  奇抜な食材や料理法ではなく、水の都（ヴェネツィア）と漁業集落（新湊）では、一般的な料理が、実は似ていること（甲殻類やイカ墨活用）に気付いて戴き、地元の方々に楽しんで貰えれば･･･  食事の前に、資料と共に、欧州に詳しい人物が、時空を超え、ヴェネツィアと新湊が重なり合う（地形・歴史・文化）ことを御説明致します  

